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® AUTOCLAVES VERTICAIS
€ I' r a COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS

Série CFS-V

CIGACAO ELETRICANJY:1:7-1o!

A tabela seguinte mostra a configuragdo das tomadas de acordo com as normas internacionais IEC e SCHUKO. Para clientes que
necessitem de outras fichas e outras configuragdes elétricas, contacte a nossa equipa técnica.

MODELOS FREQUENCIA POTENCIA AMPERES / FASE TENSAO CONEXAO
CFS-28V 50/60 Hz 2000 W 9A 230 (1P+N+PE) V 16AQ
CFS-28V-115V 50/60 Hz 2000 W 17 A 120 (1P+N+PE) V 32A
CFS-50V 50/60 Hz 3200 W 14 A 230 (1P+N+PE) V 16AQ
CFS-50V-115V 50/60 Hz 2800 W 24 A 120 (1P+N+PE) V 32A
CFS-50V-6K 50/60 Hz 6000 W 26 A 230 (1P+N+PE) V 32A0
CFS-75V 50/60 Hz 4500 W 7A 400 (3P+N+PE) V 16A0)
CFS-75V-220T 50/60 Hz 4500 W 12A 230 (3P+PE) V 16A0
CFS-75V-220M 50/60 Hz 4500 W 20 A 230 (1P+N+PE) V 32A0
CFS-110V 50/60 Hz 6000 W 9A 400 (3P+N+PE) V 16A0
CFS-110V-220T 50/60 Hz 6000 W 15A 230 (3P+PE) V 16A0
CFS-110V-220M 50/60 Hz 6000 W 26 A 230 (1P+N+PE) V 32A0
CFS-150V 50/60 Hz 9000 W 13A 400 (3P+N+PE) V 16A0
CFS-150V-220T 50/60 Hz 9000 W 23 A 230 (3P+PE) V 32A0
CFS-150V-220M 50/60 Hz 9000 W 39A 230 (1P+N+PE) V 63A0Q
o (2] (4] (5 (6 (9]

s ® © ®@ ® @

16 A 32A 16 A 32A 63 A 32A
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® AUTOCLAVES VERTICAIS
€ I- r a COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS
Série CFS-V

el e/l SRS 1H o0 AMERICA DO NORTE

A tabela seguinte mostra a configuragéo da ficha de acordo com a norma NEMA para a América do Norte e outros paises. Para clientes
que necessitem de outras fichas e outras configuragdes elétricas, contacte a nossa equipa técnica.

Atencdo: A tabela a seguir lista as versdes padrdo da configuragéo elétrica. A tensdo de cada modelo pode ser modificada para se
adequar a outras configuragdes, se necessdrio. Além disso, certos modelos podem ser ajustados entre monofésicos e trifdsicos.
Adicionalmente, a ficha NEMA fornecida também pode ser personalizada, se necessario.

MODELOS FREQUENCIA POTENCIA AMPERES / FASE TENSAO CONEXAO
CFS-28V-115V-US 50/60 Hz 2800 W 17 A 120 (1P+N+PE) V NEMA 5-20P @
CFS-50V-115V-US 50/60 Hz 2800 W 24 A 120 (1P+N+PE) V NEMA 5-30P @
CFS-75V-220T-US 50/60 Hz 4500 W 12A 230 (3P+PE) V NEMA L15-20P &
CFS-110V-220T-US 50/60 Hz 6000 W 15A 230 (3P+PE) V NEMA L15-20P €&
CFS-150V-220T-US 50/60 Hz 9000 W 23 A 230 (3P+PE) V NEMA L15-30P @
(1) (2] (3] (4]
5-20R 5-30R L15-20R L15-30R
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® AUTOCLAVES VERTICAIS
€ I- r a COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS

FOOD-TECH Série CFS-V

GRAFICO DE LIGAGOES

1. PORTAUSB
2. PORTAETHERNET

3. DRENO DE EMERGENCIA
PARA DESPRESSURIZAGAO OU
DRENO MANUAL DA CAMARA DE
ESTERILIZAGAO DE 2 POSICOES:
- ABERTO

-FECHADO

4. ACESSO AOS FILTROS DE DRENAGEM
DA CAMARA DE ESTERILIZAGAO

Nos modelos CFS-75V, CFS-110V e CFS-150V existem dois
filtros de drenagem e nos modelos CFS-28V e CFS-50V
existe apenas um filtro de drenagem
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AUTOCLAVES VERTICAIS
COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS
Série CFS-V

GRAFICO DE LIGAGOES [eatEret

5. ENTRADA DE AGUA
PARA ESTERILIZAGAO E
ARREFECIMENTO

(press&do minima de 3,5 Bar
com uma taxa de fluxo minima de
5L/min)

6. TERMOSTATO DE SEGURANGA DOS
RESISTORES ELETRICOS DA CAMARA
DE ESTERILIZAGAO ——

8. CABO DE
ALIMENTAGAO

(modelos CFS-75V, @ 2

CFS-110V e CFS-150V)

Comprimento do fio: 2 m

7. SAIDADAVALVULADE ——
SEGURANGA*

©

8. CABO DE ALIMENTAGAO
(modelos CFS-28V e CFS-50V)

Comprimento do fio: 2 m

9. SAIDA DA PURGA DE VAPOR
Nos modelos CFS-75V, CFS-110V e CFS-150V, funciona
como uma saida de purga e também de drenagem

10. DRENAGEM DA CAMARA DE N

ESTERILIZAGAO
|

11. RODAS DE QUALIDADE MEDICA COM TRAVOES DIANTEIROS

*A saida 7 deve ser
sempre deixada livre.

ATENGAO!
As saidas 9 e 10 devem ser conduzidas separadamente para o dreno e @
devem ser devidamente presas a ele. Ver pagina 7

terra

SERIE CFS-V - GUIA DE INSTALAGAO 5



® AUTOCLAVES VERTICAIS
€ I- r a COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS

Série CFS-V

COMPONENTES INCLUIDOS

Para além do fornecimento dos acessérios escolhidos no momento da compra do autoclave (cestas, suporte de tabuleiro,
kit de software, guindaste de elevagdo de cestas, descalcificador, kits de perfuragéo adicionais, etc.), estdo sempre incluidos
0S seguintes componentes:

1 grade de protecdo de resisténcias elétricas de ago inoxidavel com pernas a serem
colocadas na base interna da cdmara de esterilizagéo.

MODELOS DIAM@ETRO
CFS-28V 290 mm
CFS-50V 290 mm
CFS-75V 390 mm
CFS-110V 390 mm
CFS-150V 490 mm

3 mangueiras NBR reforgadas de 1,5 m de comprimento com ligagdo de 3/4” em ambas as
extremidades para ligagdo roscada da unidade a torneiras e drenos (vedantes incluidos). Essas
mangueiras estao localizadas dentro da autoclave quando o equipamento € entregue.

Para:

5. ENTRADA DE AGUA PARA ESTERILIZAQAO E ARREFECIMENTO
9. SAIDA DA PURGA DE VAPOR B

10. DRENAGEM DA CAMARA DE ESTERILIZAGAO

Kit de perfuragdo para tampas metalicas com os seguintes componentes:

- 1 broca de perfuragao

- 10 juntas de borracha de @4 mm

- 5 O-rings de borracha de @4 mm

- 5 porcas de perfuragdo metalicas

- 16 separadores de plastico, 2 de cada um dos seguintes tamanhos: 20, 30, 40, 50,
60, 70,80 e 90 mm
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® AUTOCLAVES VERTICAIS
€ I- r a COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS
Série CFS-V

CONEXOES DE DRENAGEM
Os autoclaves Série CFS-V possuem 2 conexdes de drenagem de vapor e liquido, sendo estas a SAIDA DE PURGA DE VAPOR (9) e 0
DRENO da camara de ESTERILIZACAO (10). Essas saidas de drenagem devem ser conectadas de forma independente a um dreno usando
as mangueiras fornecidas. O autoclave mistura a dgua fria da rede com a agua quente proveniente do interior da camara de esterilizagao,
reduzindo drasticamente a temperatura com que a agua é levada ao dreno, de no maximo 70 °C para 50 °C dependendo do tipo de ciclo e
temperatura da dgua da rede.
9. SAIDA DA PURGA DE VAPOR
Nos modelos CFS-75V, CFS-110V e CFS-150V, funciona
como uma saida de purga e também de drenagem
N
10. DRENAGEM DA CAMARA DE N
ESTERILIZAGAO
ﬁ IMPORTANTE:
As saidas 9 e 10 ndo podem ser conectadas entre si; estas
devem ser conectadas separadamente diretamente ao
dreno. ><
N&o conecte as saidas ao dreno através de sifdes ou outros
elementos que impegam a evacuagao da agua.
O dreno pode ter até 2 metros de altura uma vez que o
equipamento retira dgua do seu interior por pressao.
ATER EM CONTA:
Altura e posigdo das conexdes de drenagem da camara de esterilizagao e purga da saida de vapor.
MODELOS HS HD
ALTURA DA _ ALTURA DO DRENO DA _
LIGAGAO DE SAIDA | CAMARA DE ESTERILIZAGAO
DE VAPOR
CFS-28V 265 mm 115 mm
CFS-50V 265 mm 1715 mm
CFS-75V 185 mm 140mm  mmsmsmsssssmms-ooco---os- ©)
CFS-110V 150 mm 1omm (10)
CFS-150V 170 mm 120 mm HD
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AUTOCLAVES VERTICAIS
COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS
Série CFS-V

mangueira fornecida.

A. Use uma rede de dgua descalcificada que serd conectada
diretamente a entrada automatica de alimentagao de agua do
autoclave.

AGUA DE UMA REDE DESCALCIFICADA
TORNEIRA DE GAS DE 3/4
Pressdo minima de 3,5 Bar

com uma taxa de fluxo minima de 5L/min

ABASTECIMENTO DE AGUA PARA ESTERILIZAGAO E REFRIGERAGAO

Os autoclaves da Série CFS-V possuem enchimento automatizado da base interna da cdmara de esterilizagdo onde estéo localizadas as
resisténcias elétricas que produzem vapor durante o funcionamento normal do autoclave. Também tém enchimento automatizado da
camara de esterilizag&o por jato de dgua durante a fase final de arrefecimento rapido.

Deve ser utilizada agua macia (ver tabela abaixo) para evitar que residuos de calcério sejam depositados dentro da camara de esterilizag&o.
Existem opgdes de alimentagéo A e B usando a conexdo de ENTRADA DE AGUA DE ESTERILIZAGAO e ARREFECIMENTO (5) com a

—
B. Utilizar uma rede de dgua dura que passe pelo descalcificador
WATERSOFT-11 e que sera ligada a entrada de abastecimento
automatico de dgua do autoclave.
—
AGUA DE UMA REDE DESCALCIFICADA
TORNEIRA DE GAS DE 3/4
Pressao minima de 3,5 Bar Descalcificador WATERSOFT—1 1
com uma taxa de fluxo minima de 5L/min (acessorio)
TIPO DE AGUA MG/L' FH? DH?® EH*
Agua macia 17 <1.7 <0.95 <1.19
Agua ligeiramente dura <60 <6.0 <3.35 <4.20
Agua moderadamente dura <120 <12.0 <6.70 <8.39
Agua dura <180 <18.0 <10.05 <12.59
Agua muito dura >180 >18.0 >10.05 >12.59

"Mg/L: miligramas por litro de dgua de carbonato de calcio (CaCO,)
2FH: grau francés (10,0 mg CaCO,/L)

DH: grau alemé&o (17,8 mg CaCO,/L).

“EH: grau inglés (14,3 mg CaCO,/L)

terra
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® AUTOCLAVES VERTICAIS
€ I- r a COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS

Série CFS-V

INSTALAGAO DO SISTEMA DE DESCALCIFICACAO WATERSOFT-11

Se ndo dispuser de uma rede de
4gua descalcificada no local onde )
pretende instalar o autoclave da Série @ ENTRADA DE AGUA DA REDE
CFS-V, recomendamos a utilizagdo do © SAIDA DE AGUA DESCALCIFICADA
descalcificador WATERSOFT-11.
@® SAIDA DO DRENO PRINCIPAL
O descalcificador WATERSOFT-11 é
fornecido com todas as mangueiras
necessdrias para a instalagéo (as
mangueiras tém cerca de 2 metros de
comprimento), um filtro de particulas
equipado com um cartucho e um kit de
medigao da dureza da dgua multiusos.

=220
A ENTRADA DE AGUA DA REDE (A) umT

do purificador deve ser ligada com a
mangueira de 2 m fornecida a uma rede FILTRO DE
de agua néo purificada depois de passar SEDIMENTOS
pelo filtro de sedimentos incluido (a
temperatura da agua da rede néo deve 6 B
exceder 38°C e ndo deve ser inferior a . D
5°C).

0 SAIDA DO TRANSBORDAMENTO DE SEGURANGA

DESCALCIFICADOR

A partir da SAIDA DE AGUA

DESCALCIFICADA (B), a 4gua 5. ENTRADA
descalcificada deve ser conduzida para a ESTDEERA\\S%&Q(?@
ENTRADA DE AGUA DE ESTERILIZAGAO ARREFEGIMENTO

e ARREFECIMENTO (5) do autoclave
usando a mangueira de 2 m fornecida.

As mangueiras de drenagem pre-
instaladas na SAIDA DO DRENO
PRINCIPAL (C) e na SAIDA DO A Consulte o manual especifico do descalcificador de 4gua antes de
TRANSBORDAMENTO DE SEGURANGA instalar este acessoério.

(D) do descalcificador devem ser
conduzidas a um dreno.

As mangueiras de entrada e drenagem do
purificador devem estar sempre visiveis e
em boas condigdes.

Dimensoes do descalcificador:
CxPxA:290 x 530 x 660 mm

Dimensoes do filtro de sedimentos:
CxPxA:170 x 140 x 340 mm
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AUTOCLAVES VERTICAIS
COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS
Série CFS-V

pesadas de até 40 Kg.

MODELO DE GUINDASTE DE

CARGA MAXIMA

DIMENSOES DO GUINDASTE

COMPATIBILIDADE COM O

Para manusear com seguranca as cestas dos maiores autoclaves, recomendamos a compra de um guindaste de elevacdo de cestas com braco
rotativo. Existem dois modelos com brago giratério disponiveis, ELEV-CLAV para cargas pesadas de até 30 Kg ou ELEV-CLAV-R para cargas muito

DIMENSOES DO CONJUNTO

ELEVAGAO DE CESTAS POR CESTA CxPXA MODELO DE AUTOCLAVE | GUINDASTE + AUTOCLAVE
LaxDaxHa
CFS-75V 1276 x 1296 x 2100
ELEV-CLAV 30Kg 800 x 300 x 2100 mm X X mm
CFS-110V 1276 x 1296 x 2100 mm
CFS-110V 1276 x 1296 x 2600 MM
ELEV-CLAV-R 40 kg 800 x 300 x 2600 mm
CFS-150V 1543 x 1536 x 2600 mm

N

A

71

ATER EM CONTA:
Cada guindaste ¢ ajustado de fabrica as dimensdes especificas do autoclave com o qual é instalado. Se desejar instalar um
guindaste de elevagéo apds a compra do autoclave, entre em contacto com o servigo técnico.

ATENGAO:

A

MINIMO 300 mm

MINIMO
300 mm

Observe as distancias recomendadas.

)

=0

MINIMO 300 mm

terra
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® AUTOCLAVES VERTICAIS
€ I- r a COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS

Série CFS-V

Descrigao dos guindastes de elevacao de cestas modelos ELEV-CLAV e ELEV-CLAV-R

6. MOTOR 7. BRAGCO HORIZONTAL

10.

MANIPULO

DE

ROTAGAO
8. GANCHO i
DO SUPORTE 11. REFORGO DE ELEVAGAO
DE CESTAS (apenas modelo ELEV-CLAV-R)

Botdo de emergéncia

9. SUPORTE CESTAS
Botéo para
subir/descer

1. CONTROLO DO
GUINDASTE DE ELEVAGAO

2. COLUNA VERTICAL

3. CABO DE
ALIMENTAGAO*

Comprimento do cabo: 2 m

O

4. BASE INFERIOR

5. RODAS

*A tomada do guindaste elevatdrio é independente da tomada do autoclave. E possivel configurar a tomada dependendo das necessidades do cliente
(érea geogréfica).
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AUTOCLAVES VERTICAIS
COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS
Série CFS-V

Instalagao em 5 etapas do guindaste de elevagao ELEV-CLAV ou ELEV-CLAV-R no seu autoclave

PASSO 1

Coloque o autoclave no local de
trabalho escolhido e verifique se
ele esta localizado numa superficie
estavel.

Também deve ser assegurado que

0 autoclave possua as perfuragdes
necessarias na sua margem lateral
esquerda para a instalagao do
guindaste elevatorio. A alturae o
arranjo desses furos ja vém ajustados
de fabrica de acordo com o modelo de
autoclave adquirido.

Apos a verificagédo dos passos
anteriores, € necessario montar o
suporte inferior, encaixando a placa
metalica na base do autoclave para
fixar o suporte ao armario. A altura do
suporte inferior do guindaste ja esta
ajustada de fabrica de acordo com o
modelo de autoclave adquirido.

Esta operagao requer que o autoclave
seja levantado ligeiramente para o lado
para permitir que a placa metalica se
encaixe por baixo.

PLACA
METALICA

4

PASSO 2
Insira a coluna vertical do guindaste e
aperte o parafuso indicado para fixar
a coluna.

N

PARAFUSO DE
REGULAGAO

PASSO 3

Fixe a coluna vertical ao chassis do
autoclave com os suportes metalicos e
os parafusos fornecidos.

terra
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AUTOCLAVES VERTICAIS
COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS
Série CFS-V

Instalagao em 5 etapas do guindaste de elevagao ELEV-CLAV ou ELEV-CLAV-R no seu autoclave Continuagéo

PASSO 4
Modelo ELEV-CLAV
Monte o brago horizontal com o motor.

:

Modelo ELEV-CLAV-R

Primeiro monte o brago horizontal
com o motor (1).

Em seguida, aparafuse o apoio de
reforgo (2).

PASSO 5

Quando a montagem estiver concluida, coloque uma cesta no gancho e verifique se
entra e sai verticalmente dentro do autoclave.

A

Consulte o manual especifico do guindaste de elevacao da cesta antes

de instalar este acessorio.

terra
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® AUTOCLAVES VERTICAIS
€ I- I- a COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS

Série CFS-V

DIMENSOES A TER EM CONTA PARA A INSTALAGAO DO SEU AUTOCLAVE

Por raz6es de seguranca, a distancia entre ambos os lados do autoclave e a parede ou qualquer outro objeto deve ser de 100
mm e entre o autoclave e a parede traseira deve ser de pelo menos 200 mm.

MODELOS L L1 D H HL HS HD
COMPRIMENTO | COMPRIMENTO | PROFUNDIDADE ALTURA ALTURA DE ALTURA DA ALTURA DO DRENO
com abertura CARREGAMEN- | LIGAGAO DE SAIDA DA CAMARA DE
méxima da porta TO DE VAPOR ESTERILIZACAO
CFS-28v 510 mm 890 mm 583 mm 17103 mm 778 mm 265 mm 115 mm
CFS-50V 510 mm 890 mm 583 mm 1282 mm 957 mm 265 mm 115 mm
CFS-75V 617 mm 1097 mm 700 mm 1177 mm 852 mm 185 mm 140 mm
CFS-110V 622 mm 1100 mm 700 mm 1425 mm 7100 mm 150 mm 1710 mm
CFS-150V 750 mm 1383 mm 820 mm 1383 mm 7100 mm 170 mm 120 mm
TOMADA ELETRICA (8)
A ATENGAO:
Observe as distancias recomendadas.
ENTRADA AGUA
H (
[ ]
HL
MINIMO
200 mm
DRENO
(9110) O O O O

\\ e

CONDIGOES AMBIENTAIS

Este autoclave estd pronto para funcionar nas seguintes condigdes maximas:

+ Temperatura ambiente: 30°C

+ Humedad: 75%

« Altitude: 3000 metros acima do nivel do mar. Tenha em mente que a partir de 1000 metros acima do nivel do mar pode exigir ajustes,
consulte a equipa técnica da TERRA Food-Tech®.
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® AUTOCLAVES VERTICAIS
€ I- r a COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS

FOOD-TECH Série CFS-V

MANUTENGAO DO AUTOCLAVE

Os autoclaves sdo como um automével, para o seu correto funcionamento necessitam de manutengéo periddica para assegurar o seu
bom estado e validar a auséncia de deterioragao dos seus componentes, especialmente se quisermos maximizar a sua vida util. A limpeza
frequente e a manuteng&o preventiva e proativa sdo importantes, pois os autoclaves operam com altas pressées e altas temperaturas, de
modo que sdo expostos a um alto nivel de estresse.

Recomendamos realizar tarefas de manutengao e limpeza, como o programa de limpeza automatica ou limpar o interior da camara de
esterilizagdo com mais frequéncia para os clientes que realizam varios ciclos diarios de produgdo e para os clientes que trabalham com
produtos com muito alto teor de gordura.

MANUTENGAO DIARIA
— Limpe a junta e o interior da tampa com um pano de algodao limpo utilizando uma solugéo fraca de dgua e vinagre (ou
produto semelhante) para reduzir ao minimo os depdsitos de calcdrio.

- Para superficies externas, use um pano de algodao limpo com um pouco de agua e detergente neutro. Posteriormente,
seque todas as superficies. Por fim, verifique se ndo ha residuos ou vestigios de produto antes de usar o autoclave
novamente.

MANUTENGAO SEMANAL
<> . Execute o programa de limpeza automatica e limpe o interior da cadmara de
5 esterilizagao, a grade de protegao dos resistores elétricos e as cestas.

Para limpar a cdmara de esterilizagao, adicionar uma pequena quantidade de
detergente neutro e iniciar o programa de limpeza P1-CLEANING, que esta
pré-programado no equipamento. E importante realizar esta operagio sem
carregamento de produto, apenas com as cestas e a grelha de protegao dos
resistores.

Para superficies externas, use um pano de algodao limpo com um pouco de
dgua e detergente neutro.

Se notar o aparecimento de depdsitos de calcario dentro da camara de esterilizagéo, entdo a dgua usada para alimentar o
autoclave é muito dura e, portanto, o estado do sistema de descalcificagdo de dgua deve ser verificado.

MANUTENGAO MENSAL
O < Os autoclaves verticais TERRA Food-Tech® da Série CFS-V possuem dois filtros de particulas para capturar quaisquer
o detritos que se possam desprender das amostras processadas. O primeiro serve para impedir a entrada de particulas
< Y grandes e esta localizado na base do interior da cadmara de esterilizag&o. O segundo filtro de particulas esté localizado na
parte frontal inferior externa (existem dois filtros nos modelos CFS-75V, CFS110V e CFS-150V) e é usado para capturar
particulas pequenas.

Dependendo do uso do equipamento, recomendamos que todos os meses sejam limpos todos os filtros de particulas.
Com o passar do tempo e dependendo do estado, devem ser substituidos por novos filtros.

terra SERIE CFS-V - GUIA DE INSTALAGAQ
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® AUTOCLAVES VERTICAIS

€ I' r a COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS

-TECH Série CFS-V

N\

Para limpar o filtro de particulas localizado na parte inferior exterior frontal: desaperte a tampa (colocando um recipiente
por baixo para recolher qualquer dgua que possa conter). Em seguida, mergulhe o filtro sob um jato de agua. Utilize dgua
quente e um esfregao para remover quaisquer residuos que possam ter ficado incrustados.

Para limpar o filtro dentro da camara de esterilizagao: desaperte e depois mergulhe o filtro sob uma corrente de dgua
corrente. Use dgua quente e um esfregao para remover quaisquer detritos que possam ter ficado embutidos.

BOIA /‘ FILTRO

Filtro e boia localizados no interior da camara de
esterilizagdo do autoclave.

Filtro localizado na parte frontal inferior do autoclave.

Além disso, na base interna da camara de esterilizag&o ha uma boia que
mede e controla o nivel de dgua. E uma pega de vital importancia para o bom
funcionamento do equipamento.

Todos os meses deve ser verificado se a bdia se move livremente para cima e
para baixo. Caso contrério, limpe a boia e o seu eixo. Para limpar a boia, retirar cup
primeiro o clipe superior, depois levantar a boia e proceder a sua limpeza.
Finalmente, verifique se a bdia se move liviemente para cima e para baixo.
Quando a bdia estd bem colocada, o simbolo O (de uma gota de dgua) é visivel —
no ecra do autoclave.
BOIA
E importante reposicionar o clipe da boia na mesma diregdo em que foi
encontrado antes de o manusear, caso contrario, a dete¢ao do nivel de agua no
autoclave sera falseada.

MANUTENGAO ANUAL

Com o uso do autoclave, pode ocorrer uma leve incompatibilidade progressiva
dos valores de temperatura registados pela sonda de temperatura fixa e pela
sonda de temperatura flexivel de nucleo que é inserida dentro da amostra de
referéncia. E por isso que uma calibragdo anual periédica deve ser realizada para
verificar e validar o funcionamento correto de ambas as sondas de temperatura.

A partir do ecra do préprio autoclave, o pessoal técnico autorizado pode calibrar
as sondas de temperatura conforme necessario.

MANUTENQZ\O BIENAL
Troque a junta de silicone da tampa. Com o tempo, a junta perde forga e pode
ndo garantir a vedagdo adequada da camara de esterilizagao.

A substitui¢do da junta é uma operagéo delicada e deve ser efetuada por pessoal

técnico autorizado: a junta pode partir-se durante o manuseamento ou, se for

instalada incorretamente, a vedacdo hermética da camara de esterilizacdo ficard ~ JUNTA—)
comprometida.
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+ info

AUTOCLAVES VERTICAIS
COMPACTOS PARA
ALIMENTOS EMBALADOS
Série CFS-V

SERVIGO TECNICO OFICIAL, PEGAS DE REPOSIGAO ORIGINAIS E CONSULTORIA ALIMENTAR
Para um funcionamento 6timo do autoclave, é essencial utilizar sempre pegas suplentes originais e que um técnico especializado realize
regularmente a manutengao relevante (calibragéo de sondas de temperatura ou substituicdo de vedantes).

Em caso de avaria, dvidas sobre como processar o seu produto ou para mais informagdes sobre a manutengéo dos autoclaves TERRA
Food-Tech®, lembre-se de que pode contactar o nosso servigo técnico e o nosso servigo de consultoria alimentar através dos seguintes
dados de contacto.

Apoio técnico Consultoria alimentar
O‘(i? sat@terrafoodtech.com @ foodconsultancy@terrafoodtech.com
+34 937 830 720 +34 937 830720
RECOMENDAGOES GERAIS

+ N&o realize nenhum trabalho de manutengdo sem primeiro verificar se o autoclave esta desligado.

+ N&o lave o autoclave com jatos de dgua diretos, a possivel infiltragdo de dgua no interior pode afetar os seus componentes e o seu bom
funcionamento.

- N&o use instrumentos ponteagudos ou cortantes na limpeza da camara de esterilizagdo ou na limpeza das superficies externas.

+ N&o use panos ou escovas de metal, ou outros materiais ou produtos abrasivos para limpar o autoclave e os seus componentes.

+ Ndo use produtos quimicos ou substancias ndo recomendadas pelo fabricante para limpar a cdmara de esterilizagdo.

- N&o use agentes de limpeza acidos, solventes clorosos ou solugdes salinas para a limpeza.

+ Tente eliminar possiveis residuos de calcdrio ou residuos de alimentos que sdo depositados na camara de esterilizagdo, tampa ou junta.

CLIQUE!

ACCEDA AO
VIDEO DA

£ YouTube oy

Saiba mais sobre os nossos autoclaves da Série CFS-V no A) _‘ ‘ _‘ .
nosso canal do YouTube TOVRheinland @ e

%
INSPECTED % m %,

®
terra Avenida del Vallés, 322
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https://www.youtube.com/watch?v=vIfsrVputCk

