SOFTWARE DE
AUTOCLAVES DE

CONSERVAS
SWTERRA

PERMITE LA VISUALIZACION,
ANALISIS, DOCUMENTACION
E IMPRESION DE INFORMES

DE CADA CICLO




Software de autoclaves para conservas

APLICACION

+ PERMITE LA VISUALIZACION, CONTROL, ANALISIS E IMPRESION DE

INFORMES DE CADA PROCESADO TERMICO REALIZADO EN LA AUTOCLAVE

Caracteristicas

Funcionamiento

Se suminstra con

« Permite analizar en profundidad los
datos de cada ciclo.

* Intuitiva visualizacion de la informacion

de los ciclos realizados en la autoclave:

registro de lotes, resultado del ciclo,

« Tras la instalacién*, permite la
visualizacion en tiempo realy a
posteriori de los valores mediante un
Pen Drive con los datos de cada ciclo
realizado en las autoclaves TERRA

+ 1 cable Ethernet de 1,8 m de longitud.
+ 1 Pen Drive que incluye el software*.
+ 1 conversor de Ethernet a USB.

*Es necesario un sistema operativo Windows para
utilizar SWTERRA.

temperatura de las sondas, presion, Food-Tech®.

numero de serie, modelo de la
autoclave, errores, etc.

+ En la pagina siguiente se amplian todas
las opciones que ofrece este software.

* El acceso esta protegido mediante

*Para la instalacion siga los pasos indicados en el <
usuario y contrasena. manual especifico de este accesorio.
+ Los idiomas disponibles son: inglés, .-
castellano, francés e italiano. f:%

« La exportacion de los ciclos de
la memoria de la autoclave esta
encriptada (archivo .DAT).

Visualizacion de los datos en pantalla
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1. Modelo de la autoclave
2. Numero de serie = 0

3. Numero de lote seguido
del nombre del programa

4. Numero del programa
5. Temperatura
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6. Contrapresion
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7. F, seleccionada
8. Resultado del ciclo
9. Tiempo total del ciclo
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Visualizacién detallada de los datos de los ciclos

+ Los datos se exportan directamente a Pen Drive conectado en el puerto USB de la autoclave. La autoclave almacena hasta
aproximadamente unos 200 ciclos, siendo borrados los ciclos mas antiguos por nuevos ciclos segun el uso.

+ Una vez el Pen Drive tiene los datos almacenados, conectar en un ordenador. El registro se realiza en formato .DAT. Luego, desde

el software importar los archivos .DAT.

Una vez visualizados los registros en el software hay dos opciones de extraer los datos mediante la generacién de informes:

A.
Generacion de informes en formato .PDF

Genera un archivo donde el intervalo* de tiempo sera el
configurado en la autoclave. Estos informes contienen la
siguiente informacion:

Modelo y nimero de serie de la autoclave

Nombre y nimero de programa seleccionado

Numero de lote

Temperatura de referencia programada.

Valor de contrapresion programado.

Valores F / P objetivo programados.

Resultado del ciclo.

Tiempo total.

9.  Nombre de usuario que ha ejecutado el ciclo.

10. Fechay hora.

11. Evolucion de los valores F,/ P, alcanzados.

12. Evolucion temperatura de cdmara.

13. Evolucion temperatura en sonda corazon principal.

14. Evolucion temperatura en sonda corazon adicional
(en caso de tenerla).

15. Gréfica del ciclo.

16. Evolucion presion de camara.
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B.
Generacion de informes en formato .CSV

Genera un informe que se puede abrir con Excel o
softwares equivalentes. Se trata de un archivo utilizado
para tratar los datos de los ciclos. Es posible configurar el
intervalo de tiempo* deseado (entre 1y 99 segundos) al
realizar la exportacion. Este archivo contiene la siguiente
informacion:

Fechay hora.

Evolucion temperatura de camara.

Evolucion presion de camara.

Evolucion temperatura en sonda corazon principal.
Evolucion temperatura en sonda corazon adicional
(en caso de tenerla).
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DATE TEMP.CAM PRES1  TEMP.COR
11/04/2022 14:36 15,41 0,01 24,46
11/04/2022 14:37 167 006 2,37
11/04/2022 14:38 16,92 04 2428
11/04/2022 14:39 1691 041 2403
11/04/2022 14:40 17,24 043 239
11/04/2022 14:41 18,27 0,46 2394
11/04/2022 14:42 20,04 0,51 239
11/04/2022 14:43 22,99 0,57 23,97
10 | 11/04/2022 14:44 27,64 0,64 24,03
11 11/04/2022 14:45 3362 07 2429
12 11/04/2022 14:46 3923 078 262
13 11/04/2022 14:47 47,33 0,89 2519
14 11/04/2022 14:48 55,16 09 2621

15 |11/04/2022 14:49 60,13 1,03 27,86
16 11/04/2022 14:50 64,97 11 2951
17 11/04/2022 14:51 68,22 117 31,92
18 11/04/2022 14:52 7399 124 34,51
19 11/04/2022 14.53 77,43 1,31 372
20 | 11/04/2022 1454 097 130 0,17
2111/04/2022 14:55 83,386 14 4323
22 11/04/2022 14:56 87,1 143 46,37
23 11/04/2022 14:57 90,37 141 49,77
24 11/04/2022 14:58 93,29 141 5322
25 11/04/2022 14:59 96,06 14 56,79
26 11/04/2022 15:00 98,47 139 60,36
27 11/04/2022 15:01 1016 139 63,77
28|11/08/20221502 10363 67,4

*El intervalo de tiempo de captura de datos de cada informe puede ser personalizado por el usuario en la autoclave a un minimo de 1 segundo, posteriormente la escala
de tiempo mostrada de cada informe también puede ser personalizada en caso de generar informes .CSV. En caso de generar un informe tipo .PDF el intervalo sera el
configurado en la autoclave.
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+ info

Visualizacién en tiempo real:

« Para visualizar en el software la evolucion de un ciclo a tiempo real debe conectarse a la salida USB de la autoclave el adaptador
USB a Ethernet, el cable Ethernet y el cable con el ordenador.

+ Ademas de visualizar el ciclo en tiempo real, al finalizar se genera un archivo detallado que almacena multiples datos de la
autoclave (.LOG) y que se puede abrir nuevamente con el software. Principalmente este archivo lo utiliza el servicio técnico de
TERRA Food-Tech® para detectar averias. También es utilizado como herramienta de analisis por usuarios avanzados.

CLICK!
ACCEDE AL

3 YouTube

Descubre mas informacion sobre nuestras autoclaves en nuestro
canal de Youtube

Avinguda del Vallés, 322
Pol. Ind. “Els Bellots” hello@terrafoodtech.com

FOOD-TECH 08227 Terrassa (Barcelona) Spain ~ www.terrafoodtech.com Tel. +34 937 830 720 R. ESPINAR, S.L.
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TERRA Food-Tech® es una marca registrada de R.Espinar S.L.


https://www.youtube.com/channel/UCtVgRF7vM46QbOjobR4EYnw

