IMPRESORA

INTEGRADA
IT/TERRA

PERMITE IMPRIMIR TICKETS
CON LA INFORMACION

DEL PROCESO TERMICO

DE CADA CICLO




Impresora integrada

APLICACION

+ PERMITE LA IMPRESION DE LOS DATOS MAS RELEVANTES DE CADA
PROCESO TERMICO REALIZADO EN LA AUTOCLAVE

Caracteristicas

* Impresora térmica por transferencia del
calor sobre el papel.

« Colocacion integrada en el cuadro
de mandos frontal de la autoclave de
visualizacion y acceso confortable.

+ La configuracion del tipo de impresion, Lt ;
la cadencia de impresion o la impresion = A | PRESSURE ’s‘c’,?ssis:%z
de ciclos dentro del histérico de ciclos
se realiza desde la pantalla de la
autoclave.

« Imprime tickets con los datos de
cada ciclo: numero de lote, nombre de
programa, evolucioén de los parametros,
hora y dia y mensajes de error.

« El papel consumible puede reponerse
de forma auténoma.

« Funcién de eficiencia energética.

+ Debe ser instalada en fabrica.

Posibilidad de escoger 2 modos de impresién desde la
pantalla de la autoclave:

Recomendado para:

1. Impresién simplificada al final del ciclo: la impresion del ticket tiene lugar tras

* Identificar rapidamente el proceso terminar el procesado térmico y el ticket incluye la informacion esencial.

térmico al que se ha sometido cada

lote 2. Impresion extendida durante el ciclo: la impresion del ticket tiene lugar de
forma continuada, minuto a minuto, e incluye el detalle de la evolucion de los
* Situaciones donde el uso de un parametros.

ordenador con el software SWTERRA
no es viable (internet, condiciones sala,
etc.)

+ Mejorar la trazabilidad de experimentos
o producciones.
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La impresoray el ticket

Ejemplo de ticket extendido

T CRS-300 - 39929

P12 - CREMA 110
CFE-50V - 33929 - SheHd ‘
P12 - CREHA 110 3 TEMP:110.0¢ F.6.0 min

TEHP:110.0¢ F.6.0 min 4 TYCLE HUMBER 204

CYCLE HUMBER 204 5 DRTE RATE: i
THAR: 1133 °C Tmin: 0.0C

PHAX: 0.9 bar Pmin: 0.9 bar 6 T.FRSE: 0001 min

TOTAL TIME: 136min

£3:01 9 22,540 10,260 0. 19bar HERTING
300 0 9 840 10 36 0. 30041 HEATING
13:03 9 72,840 10 420 0. 46bar HERTING
3:04 8 73,040 10 8 0. 4dbar HEATING
12 STERILIZATION 0K 5§ 24,04 10.64C 0. 43bar HERTING

15 WTE - HOR 12/65/2822 15:3% 7 T.FRSE: 0030 min

) 13.31 0 110.64C 100.2:C 0.87bar STERIL.
Ejemplo 13,52 0 110.75C 100.84C 0.96bar STERIL.

_ deticket 13.33 0 110.65C 100.3:C 0.88bar STERIL.
simplificado 13.34 0 110.95C 100.42C 0.86bar STERIL.
0.45C 100,12 0.86bar STERIL.

13,55 0 110.4

& T FASE: 0084 nin

153:15 1071 36.34C 86.3:C 1.04bar COOLING

A Led de estado 15:15 1071 30,840 90,34 1.13var COOLING
- 15:17 1071 28.15C 93.94C 1.06bar COOLING

< Apagado: impresora apagada. 153:18 1071 26.84C 94.04C 0.93bar COOLING
& Encendido: impresora encendida. 15:19 1071 26 54C 92 440 1.13bar COOLING

—a»> Parpadeo lento: falta papel. Parpadeo rapido:
sobrecalentamiento o problemas de alimentacion.

O END OF PROCESS bbbkl

B. Botdn Feed: la impresora avanza el papel al presionar este botén.

o THRK: 111,340 Tmin: 0.0
PHAX: 0.9 bar Pmin: 0.9 bar

17 TOTAL TIME: 136min

1. Modelo de la autoclave y nimero de serie

2. Programa y nombre del programa

3. Temperatura y tiempo seleccionados

12 STERILIZATION OK

4. Numero de ciclos totales que ha realizado el autoclave

5. Cadencia

6. Inicio fase de calentamiento

7. Inicio de fase esterilizacion 13 TRTE - HOUR 12/25/2012 13:38
8. Inicio de fase de enfriamiento

9. Fin del ciclo

10. Temperatura y presion

11. Tiempo total del ciclo

12. Resultado del ciclo

13. Diay hora
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Ajuste de la configuracion de la impresora desde la pantalla del microprocesador
Idiomas disponibles: castellano, inglés, francés y catalan.

1L/07/16 ALTILIRRY

SYSTEM

17/05/22

1. Desde la pantalla de la autoclave, entrar

en menu “SETUP”

wesizz | PRINTER
PRINTER INSTALLED
INTERVAL PRINTER

ONLINE PRINTED

4. Cuando se instala una impresora, la
opcion “PRINTER INSTALLED” se ha de
editar y poner en “YES”

SYSTEM

7. Entrar en menu “DATA” para acceder
al listado de ciclos almacenados en la
autoclave:

2. Entrar en ment “SETTINGS".

wjesizz | PRINTER
PRINTER INSTALLED
NTERVAL PRINTER

ONLINE PRINTED

5. Desde la opcion “ONLINE PRINTED” se
puede seleccionar:

YES: para la impresion de tickets en modo
extendido durante el propio transcurso del
ciclo o bien imprimirlos a posteriori.

NO: para la impresion de tickets en modo
simplificado. Este ticket se imprime tras la
finalizacion del ciclo y también se puede
imprimir a posteriori.

23/03i21 10:22
23/03/21 11:12_ 4 - [259]
23/03/21 13:03 4 - [260]

24103121 12:22 5 - [261]
2610321 10:48 7 -[262]

8. Seleccionar el ciclo deseado para
imprimir de acuerdo a la opciones
seleccionadas en las configuracion de la
impresora.

3. Entrar en ment “PRINTER”

Se previsualizan las opciones configuradas.
Para modificarlas entrar en este menu.

wjesizz | PRINTER
PRINTER INSTALLED
INTERVAL PRINTER

ONLINE PRINTED

6. Desde la opcion “INTERVAL PRINTER” se
puede configurar la cadencia de impresion
entre 1y 255 segundos, es decir, el intervalo
de tiempo en el que la impresora imprimira
una nueva linea con la informacion de

los valores de tiempo cuando se haya
seleccionado modo de impresién extendido.

17/05/22

PRINTER

9. Dar al botén “PRINTER” para realizar la
impresion.
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Reposicion del rollo de papel

clips situados en los laterales.

5. Cerrar el compartimento. 6. Cortar el excedente del papel
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+ info

Datos técnicos Consumible

Referencia IT/TERRA
Método de impresion térmico
Calidad de impresion dot/mm 8
Resolucién dpi 203 >
Ancho del papel mm 58 '
Gramaje del papel g/m? de 55a70
Diametro del rollo mm 50
Sensores de temperatura del cabezal, de presencia de papel, de tapa abierta PAPEL TERMICO

Ref. PAPER-IT
Alimentacion Vcc 4-7,5 (9-48 Vcc con ficha opcional)

Temperatura ambiente requerida para el buen

funcionamiento de la impresora °C 0as0

Dimensiones L x Hmm 85x 85

CLICK!
ACCEDE AL

© YouTube CANAL

Descubre mas informacion sobre nuestras autoclaves en nuestro
canal de Youtube

Avinguda del Vallés, 322
Pol. Ind. “Els Bellots” hello@terrafoodtech.com

FOOD-TECH 08227 Terrassa (Barcelona) Spain www.terrafoodtech.com Tel. +34 937 830 720

R. ESPINAR, S.L.
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TERRA Food-Tech® es una marca registrada de R.Espinar S.L.


https://www.youtube.com/channel/UCtVgRF7vM46QbOjobR4EYnw

